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Innovacion

Porque apostamos en innovacidn,
modernizamos nuestras
instalaciones y maquinaria para

MODERNIZACION

hacer, cada dia mejor, nuestros — =

CALIDAD

helados de toda la vida. . .
Tradicion
Artesana
TRADICION Porque estamos orgullosos del

legado recibido, mantenemos
en nuestros helados las recetas

artesanas de nuestros primeros

Cd“ddd heladeros.

Porque invertimos en futuro,
trabajamos para ampliar el nimero
de nuestros clientes ofreciendo
helados de alta calidad con los
mejores ingredientes.

SOSTENIBILIDAD

Sostenibilidad

Porque estamos comprometidos con
nuestro mundo, con el bienestary con el
desarrollo de nuestro equipo humano,
apostamos por la sostenibilidad y el
medio ambiente.

COMPROMISO
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MUSEO DEL

HELADO

GRUPOALACANT

Donde
recogemos
toda nuestra
tradicion
heladera,
fruto de afios
de trabajo y
de historia.
Gracias a las
aportaciones
de nuestros
artesanos, nos
acercamos
al mundo del
helado.




® Nuestra gama Premium tradicional, en
bandeja dorada con decoracién artesanal,
- sabores exclusivos con calidad premium.
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Cheesecake con Galleta Belga

Crema de queso con trocitos de Galleta y
Salsa de Galletas al estilo Belga.

Cod. 1577 5000 ml/ 3440 g

Crema He Nata y Crema sabor pastel rosa C\ema con sabor a Avellana con relleno
con trocités de Bizcocho recubiertos y de bsiiao’ Avellana y trocitos de Galleta, y
Sirope rosa. rellene,con sabor a Chocolate con leche.
Cod. 1575 5000 ml/ 3440 g Cod. 1543 5000 ml/ 3440 g

-3

".i-

[N

3 e . -
Philadelphia con Fresas Chococaramel Snack «Capuccino
Crer’?ﬁa de Queso con Trocitos de Galletas Crema’de Cacahuete con Sirope de Caramelo éambinacién de Crema de Nata y Crema
y Mermelada de Fresa. Decorada con salado, Cgbertura de Chocolate con Leche y trocitos de G'afé con Dulces de Moka. Decorado
Mermelada de Fresa y Galletas. de Cacahuete recubiertos de Chocolate con Leche. con nos de Chocolate al Café.

Cod. 1558 5000 ml/ 3440 g Cod. 1576~ 5000 ml/ 3440 g Cod. 11500 5000 ml/ 3440 g

b’ I e .
Philadelphia.con Arandanos American Brownie
Crema o Queso conTostos de Galets o e, N e e oraa
y Mermelada de Arandanos. Decorada con ' )

Mermelada de Arandanos y Galletas. Cod. 11552 5000 ml/ 3440 g con Trocitos de Bizcocho al Cacao.
Cod. 1557 5000 ml/ 3440 g Cod. 1554 5000 ml/ 3440 g




cwt con Galleta Oreo Galleta Belga

Nata con Galleta Oreo

Cremaide Nata con auténticas Galletas ma de Chocolate con sabor a Galleta y “Crema sabor a Galleta con Trozos y

Oreo. Déecorada con 3 Galletas. Troeitos de auténticas Galletas Oreo. Decorada Salsa de Galletas al estilo Belga.
con 3'Galletas Oreo.

Cod. 11534 5000 ml/ 3440 g Cod. 1553 5000 ml/ 3440 g

Cod. 1555 ~ 5000 ml/ 3440 g

Platano al Chocolate con

Man’té\iﬁdo con Turrén de

x\Mascarpone con Tocino de

Nueces ielo “Yema

Cremaide Platano con Trozos de Nueces Crema de Queso Mascarpone con Crema Mantecado y Trozos de Turrén de
caramelizadas y Sirope de Chocolate. veteado de Tocinillo de cielo. Yema. Decorada con Yema confitada.
Cod. 11527 5000 ml/ 3440 g Cod. 1568 5000 mi/ 3440 g Cod. 1511 5000 ml / 3440 9

Dulce de Arce con Nueces . Tiramisu
Pecan ema sabor a Tiramisu con “Erema de Mantecado con Yema
o Trogitos de Tarta de Tiramisu. de,Huevo confitada. Decorada
Crema‘de Vainilla con Nueces de Pecana . i
- K Decorada con preparado de Cacao. con‘Azucar caramelizado.
caramelizadas, Dulce de Arce y Sirope
de Caramelo y decorado con Nueces de Cod. 1569 5000 ml/ 3310 g Cod. 1519 5000 ml/ 3440 g

Pecana y Daditos de Caramelo.
Cod. 115632 5000 ml / 3440,

Cho e Fondant “.Chocolate Blanco con Dulce de Leche

Crema de Chocolate intenso con ocobites : rema con Dulce de leche y Sirope
Trocitos. . dewCaramelo. Decorado con Dados
Crema de Chocolate blanco con Trocitos. de Garamelo
Cod. 11513 5000 ml/ 3440 g :
Cod. 11516 5000 ml/ 3440 g Cod. 1530 5000 ml/ 3440 g

® “Philadelphia y Oreo son marcas registradas del grupo Mondeléz International”




Artesanas

La gama de cremas mds amplia con una decoracién llamativa
que iluminard tu vitrina, con toppings y con la calidad de siempre,

en varios formatos para adaptarse a tu espacio en la vitrina.
Platano

Crema de Platano

Cod. 5520 2400 ml/ 1490 g

' Mokalatte

Combinacion de café y cacao con
salsa de Licor crema.

@ Cod. 5533 2400 ml/ 1540 g

Chips Ahoy

Crema sabor a Galleta con Trocitos
de Galletas Chips Ahoy. Decorada
con MiniChips Ahoy

@ Cod. 2128 5000 ml/ 3200 g
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Happy Happy Chocolate Blanco con Oreo CheeseCake Huevo de Chocolate
Crema sabor a Nata y crema de Filipinos Crema de Queso con Trocitos de Crema sabor a Chocolate blanco
Avellana con relleno de Avellana. Crema de Chocolate blanco con Galletas Oreo y Sirope de Chocolate. con Veteado de Cacao y Avellanas.
Cod. 2142 5000 ml / 3340 Galletas Filipinos troceadas en la crema

@ 9 y en la decoracion. @COd- 2132 5000mi/ 33409 @Cod. 2136 5000 mi/ 3180 g

Cod. 2129 5000 ml/ 3200 g

Tres Chocolates Brownie Stracciatella Trufa
Crema combinada de 3 Chocolates. Crema de Chocolate con Sirope de Crema de Stracciatella con Trocitos sabor Crema sabor a Trufa con escamas
Cod. 2138 5000mI/3170g Chocolate y Bizcocho al Cacao. Decorada Chocolate, tambien en la decoracion. de Chocolate.

con Trocitos de Bizcocho al Cacao. @Cod. 2133 5000 mi/ 3270 g Cod. 2134 5000 ml/ 3310 g

@ Cod. 2127 5000 mi/3280 g

M
Nata Bombon Chocolate Negro Menta con Chocobites Vainilla Praline
Crema sabor a Nata con Trocitos de Crema de Chocolate intenso Crema sabor a Menta con Trocitos Crema sabor Vainilla con Sirope de
Chocolate. decorado con Gotitas de Chocolate. sabor Chocolate. Caramelo y Nueces de Pecan.

@ Cod. 2140 5000 ml/ 3340 g @Cod. 2104 5000 ml/ 3100 g @ Cod. 2135 5000 ml/ 3230 g @ Cod. 2130 5000 ml/ 3280 g
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Cookie Dough VéGANO Mora Tutti Frutti Malaga con Pasas Pistacho
Vainilla con Chips de Crema de Mora con Trozos de Crema Fruta confitada rojo, Crema con Pasas maceradas Crema de Pistacho con granillo
Chocolate y masa de galleta Moras en su interior. verde y naranja. con Vino dulce. Decoradas y variegatto de Pistacho.
con las mismas Pasas.
@ Cod. 5578 2400 ml/ 1670 g @ Cod. 5510 2400 ml/ 1560 g @Cod. 5517 2400 ml/ 1580 g @ Cod. 5525 2400 ml/ 1550 g

@ Cod. 5507 2400 ml/ 1580 g

Nube Nata Pifones Avellana Yogur con Frutos del  Moka
Crema azul con Nubeg:!tas Crema sabor Nata con Cremataeavalanacon Bosque Crom o
;osas v blancas, también en su Pifiones tostados, también en Trocitos de Avellana. Crema de Yogur veteada con @ Cod. 5511 2400 mi/ 1490 g
racion. i .
ecoracio su decoracion. @ Cod. 5504 2400 ml/ 1480 g Mermelada de Frutas del bosque.
QCod. 5514 2400mI/ 14909 (yCod. 5523 2400 mI/ 1540 g QCod 5519 2400 mi/ 1590 g
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Arcoiris Unicornio Coco Yogur Natural Nata con Nueces
Crema multicolor sabor a Crema multicolor con sabor Crema de Coco con Coco Crema de Yogur. Crema sabor a Nata con

< . rallado, también en su Trocitos de Nueces, también
Frutas. Algodn de azlcar. decoracion. @COd' 5521 2400mi/ 1490 g en su decoracion.

@ Cod. 5503 2400 ml/ 1490 g () Cod. 5512 2400 ml/ 1490 g QCod. 5516 2400 m1/ 1490 g QCod. 5532 2400 ml/ 1630 g

Turrén Suprema Vainilla Chocolate Nata
Crema de Turrén calidad Crema de Vainilla Crema de Chocolate. Crema sabor a Nata.
SupremaiCagip-es deTurron. Cod. 2120 5000 ml/3100 g Cod. 2143 5000 ml/ 3100 g Cod. 2144 5000 ml/ 3100 g

Decoracion lisa.
Cod. 12045 5250 ml/ 3720 g
@ Cod. 2692 2500 ml/ 1740 g

@ Cod. 5518 2400 ml/ 1490 g @ Cod. 5527 2400 ml/ 1490 g @ Cod. 5528 2400 ml/ 1490 g

s
Mantecado Fresa Leche Merengada Limén
Crema Mantecado. Crema de Fresa con 15% de Fresas. Crema de Leche Merengada. Crema de Limén con 12%
Cod. 2109 5000 ml/3100 g Cod. 2105 5000 ml/3100 g Cod. 2124 5000 ml/3100 g 28trodeln:
D Cod 5508 24001/ 14909 () Cod 5513 2400 ml/ 1490 g Q) Cod. 5509 2400 i/ 1490 g Cod. 2125 5000 mi/ 3100 g

@ Cod. 5506 ~ 2400 mI/ 1490 g

® “Chips Ahoy! , Philadelphia y Oreo son marcas registradas del grupo Mondeléz International”
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Apostamos por la innovacién una vez mds,

presentamos nuestra gama de helados LIBRE DE LOS
SEIS PRINCIPALES ALERGENOS y VEGANOS pero con
todo el sabor y textura de los mejores helados.
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Vainilla Chocolate
Crema de Vainilla

Crema de Chocolate
@ Cod. 5570 2400 ml/ 1490 g @ Cod. 5571 2400 ml/ 1490 g

Sabor Tarta de Queso &
* Sorbete de Mango

. Crema sabor a Queso blanco con
sorbete de Mango

[ QCod. 5576 2400mi/ 1720 g

Elementos para
heladerias

de Chocolate

Crema de Caramelo con salsa

Chocolate
Qcod. 5574

2400 ml/ 1550 g

2400 ml/ 1640 g

Vainilla Negra & Sorbete
de Frambuesa

Crema de Vainilla negra con sorbete
de Frambuesa

Cod. 5577

L
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Dragon Fruit
Con sorbete de Coco
@ Cod. 5500 2400 ml/ 1530 g
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= Mandarina
Sorbete de Mango Sorbete de Mandarina
@Cod. 2687 2500 ml/ 2020 g @ Cod. 2693 2500 ml/ 1870 g
Limon

Sorbete de Limén
@ Cod. 2686 2500 mI/ 1870 g

Manzana Verde
Sorbete de Manzana verde

@ Cod. 2698 2500 mi/ 1770 g

% Fr e Tk
Frambuesa
Sorbete de Frambuesa
@ Cod. 2652 2500 ml/ 1770 g

Para conocer los ingredientes que pueden causar alergias,
revisar el etiquetado del producto.



(ontiene aziicares naturalmente presentes

con todo su sabor
para dietas especiales
con meno$ calorias

Vainilla Chocolate Leche Merengada
Crema de Vainilla. Crema de Chocolate. Crema de Leche Merengada.
@Cod. 2660 2500 ml/ 1530 g @Cod. 2657 2500 ml/ 1530 g @ Cod. 2658 2500 ml/ 1530 g

Turrén

Crema de Turrén con trozos
de turrén.

@Cod. 2659  2500ml/ 1810 g




Consejos de manipulacion
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Cuida la imagen de tu negocio y
aumentaras las ventas

La limpieza es
fundamental, mantén
limpio tu puesto de
trabajo, asi como los
utensilios.

LAMZZ@M

ovientads al Liente C@W
El corte de la crema se 3@,

realiza de derecha a
izquierda y hacia abajo

Cuando finalices
tu jornada:




con Frutos
Rojos
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676003
676002 120 ml/92 g

-
120 ml/84 g Lo A
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576003
120ml/78g

576002
576005 576004 120ml/72g

120ml/72¢ 120ml/769
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NATA-FRESA
120ml/65¢

Sandwich

Nela

287

282
NATA VAINILLA-
120ml/65¢ CHOCOLATE
120ml/65¢
: V : 20971
Chocolate
VEGANO 75ml/80g
20968
Limon
75ml/77g
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20866 § : Fresa
NATA o 75ml/77g
100ml/53 g

20831
NATA 21028
140 ml/%0 g Vainilla-
Chocolate
70ml/39¢

Choco
cRrOc

20937
75ml/65 g
21097
Vainilla- 958
Chocolate 75 ml/65 g

95ml/55¢



30824
Fresa
10ml/1129

20845

Lima-Limén
10mi/ 1129
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VEGANO

957
Mango
75ml/77g

30800
Cola
10ml/ 1129 qi:tglisng
CONIREC -
SAORBBESA

(WITH[SURPRISE)
2 . &
\'% 90ml/92¢g
VEGANO

22838
VAINILLA
70g

40860
80ml/45¢g

909 '
48ml/43¢g
Horchata
de Chufa
75ml/78¢

22844
VAINILLA
90ml/46g

1406






Crema Catalana
120 ml/90 g
Cod. 10884

Tartita al Whisky
195ml /120 g
Cod. 10838

Bomboncitos

Rellenos de mantecado
10x15ml/150 ml135¢g
Cod. 2818

Coco
T~ - 175 mi/ 120 g
Limon Cod. 30669

165ml/ 110 g
Cod. 40605




Tarta Gran Escocia S

Helado sabor a Vainilla, Nata y
Café con bizcocho al whisky y
decorado con Yema y Crocanti.

Cod. 1108 1800 ml/ 1260 g

Tarta Trufa

Helado sabor a Chocolate y Nata
decorado con Trufas y escamas
de Chocolate con Leche.

Cod. 1132 2000 ml/ 1125 g
Tarta Fiesta

Helado sabor Vainilla, Chocolate y Nata,
decorado con Crocanti y escama de Chocolate.

Cod. 1131 2000 ml/ 1100 g

Crocanti

Helado de Biscuit y
Chocolate decorado con
Crocanti.

Barra Turrén 1 4 Cod. 1135 800 mi/ 600 g
Suprema
Cod. 20500 1000 ml/ 700 g
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Granizados

Sabores imprescindibles y
faciles de preparar

\f?f
Bandeja 2.5 Liros
od. 1904

Horchata Concentrada
Cod. 9923 Concentrada 2x1

(@)

Limon Concentrado
Cod. 9934 Concentrado 3x1

Tipo de Presentacion

A
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Smoothies Naturales 1907

v/ Preparados al momento, rapido y sencillo.
v Bolsitas individuales de 150 g para 1 Smoothies. *T?CI'Z?/OQ"a)/QE (/”di‘/tidua”ly )
0 quICK Trozen). E£S Una tecnologia
v’ Natural 100% fEUta' . que congela la fruta de manera
v Fruta todo el afio y de larga caducidad. ultra répida que permite conservar

v Dinamiza ?Ui ventas sus nutrientes, sab®r y textura.
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Consulte con su
distribuidor, disponibilidad,
precio de maquinaria y

material auxiliar. ha;l‘ 24

Bote 1 Litro

"WE

) 1
JGm.ger Boost Drggon ruit Mix
engibre, Zanahoria, P

Manzana y Pera. ya, Fresa y Mango.
Cod’ 9990 \ Cod. 9978

- .“ ? -_‘_ & -~ ]
Caribbean Passion Berries Paradise Tropical Heaven Colada Jungle
Pifia, Mango y Papaya Fresa, Arandanos, Cereza y Mango. Mango, Meldn, Pifia y Kiwi. Platano, Coco y Pina.
Cod. 9989 Cod. 9974 Cod. 9971 Cod. 9972

PREPARACION RAPIDA: APROX. 1 MINUTO

Paso 1 P 2 &= Paso 3 L t H

@ A 250 mi de zumo Viens i futa de Cierra la tapa y ISTO ' Al
base a tu trituradora pro- o nuestras bolsitas

fesional {s tritura durante 30 )
Recomendamos zumo de manza- QW monodosis. @ segundos. ya ’[IeneS tU
na o agua + azucar (opcional). Smoothie!




CREPPES
SIN RELLENO

Cod. 16067
{‘*—-ﬁ-
.'_..t:"..'“;"é e

18 NO 509l 5x10ulc 120clp S

CREPPES
RELLENOS DE CHOCOLATE

%%E@Eéﬁ

Cod. 16073

Cod. 16100 Cod. 9907 pese oA Cod. 16117
TORTITAS AMERICANAS

Suaves y esponjosas al estilo
Americano.

$®FOERQ

CHURROS GOFRES

%85 ©ESD %%@@E-E

NO Aprox. 24u/c 110c 800w  250°

-18° NO 4500 g/c Aprox. 56c. 225° 10glu 40s 2m
140-144 4 min. Con Sin R .
u/c MASA GOFRES envoltorio envoltorio ol ﬁgrgo/ﬁ U ggosw &

Aprox.  78ulc  72c¢
128 glu

Para tomar
caliente

c8ubw o
“--»\shg‘ -

Cod. 16065

Cod. 16109

MINIPASTELITOS GRANEL
Variados Pastelitos decorados
artesanalmente.

% & B

18  68h ApOX. 154u/c 78
3000 g/c

[l

o

Cod. 16115

BROWNIE

Bizcocho de Chocolate con Nueces.

9 Aprox.
-18° 10h 2250¢ 24ulc 128¢c

Plancha

COULANT DE CHOCOLATE
Bizcocho de Chocolate con el interior
de Chocolate fundido.

$QFOES L

180 180c 800w 200°
18° No 110glu 27 ulc 40s 7-10m



Cod 16110

K-BUENO

Base de bizcocho, Queso crema sabor

Chocolate con Avellana.

& B oS

-18° 10h 1800g/u 24cm 1ulc

Cod 16113
QUESO DULCE DE LECHE BROWNIE

Base de bizcocho, Queso crema Dulce de leche
decorado con Brownie y Nueces.

& B o®

-18° 10h 1700g/u 24cm 1ulc 1
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0\ Porciones

PRECORTADA

Cod. 16088

TARTA MUERTE POR CHOCOLATE
Bizcocho de Chocolate, con Crema y Toppings
de Chocolate.

%88 oS

-18° 10h 2000g/u 24cm 1ulc
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180¢c 18
Porciones

PRECORTADA Cod 16112

PRECORTADA

CHEESECAKE CON ARANDANOS

Cod 161 14
AMERICAN COOKIES

Bizcocho con Crema de queso decorado con
Chocolate y Galletas al cacao.

%@ B o OB g

A& 10h 2300g/u 24cm 1uc 180

c 18
Porciones
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Cod. 16086 PRECORTADA
TARTA DE MANZANA

Base de Masa quebrada rellena de Manzana y
rodajas de Manzana. Contenido de fruta 68 %.

¥R B 0D E S
O D = oF

_180

18° 10h 2250g/u 28cm 4ulc 1440Porgignes

PRECORTADA

"iw VEGAN
"

Base de bizcocho, Queso crema con

Arandanos.
=== A2 ’}Ié E ® N\ A
=S %) = S
100c 14 -18° 10h 1700g/u 24cm 1ulc 100c 14
Porciones Porciones

Cod 16111 PRECORTADA

TARTA DE LA ABUELA

Galletas Maria, Crema y Chocolate
con leche.

*@ B 0O E g

-18° 10h 2600g/u 24cm 1uc 100 c 14
Porciones

Cod. 16087 PRECORTADA

TARTA DE ZANAHORIA
Bizcocho de Zanahoria, Especias y Nueces
cubierta con suave Crema de Queso.

8B oD

-18° 10h 2000 g/u 24cm 1ulc

—
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180 ¢
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S

Porciones



HELADERIAS ACTUALES, TRADICION ARTESANA [T

Nuestra marca Helados Alacant
dotara a tu heladeria de personalidad
propia, un ambiente lleno de energia,
de color, de un espiritu fresco,

positivo y moderno.

MAESTROS

HELADEROS

.=

© L TURRON

Luj W e SUPREMA

“Consulte nuestra amplia oferta de material auxiliar y promocional para su compra”



Con Helados
Antiu Xixona abrirds las puertas de tu

heladeria a la elegancia y a la distincién,
un ambiente Unico para una Crema

Helada Suprema.

F=on

HELADOS

antp._g))gana

HELA I:II 5
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“Consulte nuestra amplia oferta de material auxiliar y promocional para su compra”



Delegaciones:

GRUPOALACANT

Asturias Sevilla Valencia

Area Industrial de Tabaza Poligono Fridex ¢/ 5 Nave 23 Polig. Industrial Fuente
Poligono de Logrezana 41500 Alcala de Guadaira del Jarro c/Sevilla 6
Calle A, Parc. 4 Sevilla, Esparia 46980 Paterna

33469 Carrefo Telf.: 955 631 007 Valencia, Espafa
Asturias, Espafia Fax: 955 630 987 Telf.: 961 340 746

Telf.: 985 514 077
Pedidos y Fax: 985 514 157

Fabrica

Paseo de los Sauces, nim.1
03690 San Vicente del Raspeig
Alicante, Espafia

Telf.: 965 661 454

email: info@grupoalacant.com

Fax: 961 340 825

HELADOS

antiuéixona

Jaén

Ciudad Real

Ctra. Cérdoba-Valencia s/n  Calle Cristo, 5

23300, Villacarrillo
Jaén, Espana
Telf.: 953 440 084
Fax: 953 440 765

13730 Santa Cruz de Mudela

Ciudad Real , Espana
Telf: 926 342 380
Fax: 926 342 936

4 Free From

TELEFONO DE ATENCION AL CLIENTE: 900 100 055 Este catalogo no constituye un compromiso. Los datos son suminsitrados a titulo informativo reservandose la empresa, el derecho a modificarlos sin previo aviso.
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